Informationen zu Materialeigenschaften von Metallen und Kunststoffen

Material

Edelstahl, 18/10

Edelstahl,
saurefest

Klingenstahl

Chromstahl

Aluminium

Eisen,
kaltgeschmiedet

Stahl,
verkupfert

Messing

Eigenschaften

DIN X 5 Cr Ni 17-20 8,5-10

Rostfrei, langlebig, schlechter Warmeleiter,
daher gute isolierende Eigenschaften,
Kochtopfe mit Kompensboden sind optimal
energiesparend, absolut hygienisch und nicht
toxisch, recyclebar, nicht resistent gegen
Sauren (z. B. Kochsalz und Fruchtsauren),
sterilisierbar. Die Oberflache lasst sich vielfaltig
polieren, ist nicht magnetisch und quasi nicht
uberhitzbar.

DIN X5 Cr Ni Mo 17 12 2

Siehe Edelstahl 18/10, dauerhaft resistent
gegen alle Sauren durch eine Molybdan-
Legierung.

DIN X 45 Cr Mo V 15 (u.a.)

Rostfrei bei entsprechender Pflege, langlebig,
absolut hygienisch und nicht toxisch, sehr gut
hart- und scharfbar, daher idealer Stahl fir
Messer, nur bedingt resistent gegen
dauerhaften Saurekontakt. Die Oberflache

ist meistens matt poliert, magnetisch und
hitzeresistent wie Edelstahl.

DIN X 6 Cr. 17 (u.a.)

Rostfrei und langlebig bei entsprechender
Pflege, absolut hygienisch und nicht toxisch,
gut hartbar, daher idealer Stahl fiir
Tafelmesser, Dosenoffner, Schneidwerkzeuge
u.a., lasst sich hochglanzpolieren, fiir
Nickelallergiker geeignet, magnetisch,
hitzeresistent wie Edelstahl 18/10,

jedoch nicht ganz so chemikalienresistent.

Langlebig, nicht toxisch bei Verwendung von
reinem Aluminium und entsprechender Pflege,
gute Leitfahigkeit, daher erhitzen sich auch die
Wande bei Topfen, leichtes, ahndliches
Material, salzbestandiger als Edelstahl, nur
bedingt fruchtsaurebestandig, nicht langere
Zeit mit unedlen Metallen in Kontakt bringen,
hitzeresistent bis 600 °C, haufiges Material

von Kompensbdden bei Edelstahltopfen,

nicht magnetisch.

Nicht rostfrei, charakteristisch strukturierte,
Oberflache, durch wiederholten
Schmiedevorgang ist das Material stark
verdichtet, hart und langlebig bei
entsprechender Pflege, magnetisch.

Schweres Metall, das leicht mit Sauerstoff
oxidiert, quasi nicht Uberhitzbar, nicht
magnetisch, nicht voll saurebestandig.

Schwere Kupfer-Zink-Legierung mit goldenem
Glanz, hitzeresistent bis 400 °C,
nicht magnetisch.
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Pflegehinweise

Pflegeleicht, maschinell oder per Hand
mit milden Spullmitteln; evtl. Fremd-
rost lasst sich mit Edelstahlreinigern,
Kalkablagerungen mit sauren Produkten
leicht entfernen, moglichst keine Stahl-
wolle o. a. verwenden, nach Erhitzung
Schockabkiihlung vermeiden.

Siehe Edelstahl 18/10,

Maschinell oder per Hand mit milden
Spulmitteln, Ablagerungen von Kalk und
Reinigerresten nach dem Spiilen unbe-
dingt entfernen, Messer trocken lagern.

Maschinell oder per Hand mit milden
Spllmitteln, Ablagerungen von Kalk und
Reinigerresten nach dem Splilen unbe-
dingt entfernen, Chromstahl ist nicht so
robust wie Edelstahl und bendtigt daher
mehr Aufmerksambkeit, niemals mit Stahl-
wolle reinigen.

Per Hand mit milden Spilmitteln und
Nylonspulschwamm, nicht spilmaschi-
nengeeignet, die sich bildende dunkle Oxi-
dationsschicht muf3 nicht entfernt werden,
da sie einen Schutzmantel bildet, nicht mit
sodahaltigen Mitteln reinigen.

Vor Kocheinsatz ca. eine Stunde mit Ol
und Kartoffelschalen ,einbraten”,

spater nach jeder maschinellen oder Hand-
reinigung immer einfetten, trocken lagern.

Niemals scheuernde Mittel verwenden,
nur mit weichem Lappen und handels-
Ublichen Spezialreinigern reinigen, keine
Maschinenreinigung!

Siehe verkupferter Stahl
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Schwarzblech

Warmgewalztes, mit Zunder behaftetes

(geblauter Stahl) Eisenblech, nicht rostfrei, Beschichtung

Kunststoff

ABS

Styrolacrylnitrit

POM

bietet jedoch bedingten Korrosionsschutz,
quasi nicht tGberhitzbar, aber starke
Temperaturwechsel vermeiden.

Eigenschaften

Sehr gute Oberflachenharte,
temperaturwechselfest, spilmaschinenfest

Sehr hart, formbestandig, temperatur-

Polyoxymethylen wechselfest, splilmaschinenfest

PP
Polypropylen

HPE
Hochdruck-
Polyethylen

NPE
Niederdruck-
Polyethylen

PC
Polycarbonat

PS
Polystyrol

PA
Polyamid

Exoglas

MF
Melamin

Hart, elastisch, unzerbrechlich, formbestandig
in kochendem Wasser, sterilisierbar, umwelt
schonend recyclebar

Weich, elastisch, unzerbrechlich, kurze Zeit
formbestandig in heiRem Wasser, glanzend

Hart elastisch, unzerbrechlich, sehr stabil,
ausreichend formbestandig in heilRem Wasser,
glanzend

Starr, unzerbrechlich, sehr stabil,
formbestandig in kochendem Wasser,
sterilisierbar

Starr, schlag- und kratzfest, formbestandig
in kochendem Wasser, sterilisierbar

Starr, bruch- und schlagfest, mattglanzend

Unzerbrechlich, besteht aus Polyamid
mit 30% Glasfiber, kann geringfligig
Speisefarbe annehmen, sterilisierbar

Sehr hart, kratzfest, sterilisierbar, stol3fest
und bestandig gegen Saure, hygienisch,
Verwendung als Beschichtung fiir Holz
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Nach Gebrauch stets leicht einfetten,
trocken lagern, Oberflachenbeschich-
tung nicht verletzen, nicht spilmaschi-
nen geeignet.

temperaturbestandig

bis ca. 120 °C
-40 °C bis ca. 120 °C

-20 °C bis ca. 120 °C

-40 °C bis ca. 95 °C

-40 °C bis ca. 95 °C

-30 °C bis ca. 120 °C

bis ca. 75 °C
bis ca. 120 °C

bis ca. 220 °C

bis ca. 150 °C



Informationen iiber Fremdrost, Fleckenbildung und Korrosion an Bestecken

Rostfreier Stahl wird deshalb ,rostfrei” genannt, weil er an
feuchter Luft nicht rostet, im Gegensatz zum Normalstahl.
Darliber hinaus ist dieser Stahl noch gegen viele Sauren
bestandig, die Normalstahl angreifen wiirden. Eine generel-
le chemische Bestandigkeit weist er aber nicht auf. So kdn-
nen verschiedene Speisereste, z. B. senf- und essighaltige
und salzhaltige Medien (chloridhaltige) auch beim rostfreien
Stahl Schaden hervorrufen.

Im wesentlichen sind es drei Dinge, die von den Kunden
beanstandet werden, namlich Fleckenbildung, Lochfral3 und
Rostablagerungen.

Bei der Fleckenbildung handelt es sich um Anlauffarben, ein
Oxydationsvorgang, der durch Speisereste verursacht wird,
den Stahl aber selbst nicht zerstért und durch Abreiben mit
einem fllissigen Metallputzmittel beseitigt werden kann.

Unsere langjahrigen Erfahrungen haben gezeigt, dass beim
Spililen von Hand nur sehr selten Lochfral3 auftritt, namlich
nur dann, wenn die Messerklingen zwischen Gebrauch und
Reinigung einige Stunden mit Speiseresten behaftet liegen
bleiben. Die Spulmittel haben keinen Einflul3, da sie nur
kurzzeitig mit den Messern in Beriihrung kommen und von
Ihrer chemischen Zusammensetzung her praktisch nicht kor-
rosiv sind.

Ganz anders sieht die Sache in der Spllmaschine aus. Nach-
teilige Auswirkungen von Speiseresten sind hier viel groRer,
da oft nur einmal am Tag gesplilt wird, manchmal sogar nur
alle zwei Tage. Das kalte Absplilen im Vorsplilgang bringt fir
das Messer nicht die erforderliche Vorsauberung, so dass
Verfarbungen und Lochfral3 oft bereits vor dem eigentlichen
Spililbeginn auftreten, der maschinelle Splilprozel also nur
mittelbar die Ursache ist. Unmittelbar ist er es dann, wenn
Fehler bei der Spllmitteldosierung vorliegen. Hier ist folgen-
des zu beachten: der Reiniger enthalt Silikate, die die Akti-
vitat der Spiulflotte steigern und damit eine erhohte Reini-
gungskraft bewirken, die dadurch aber auch einen gewissen
Schutz fur die LochfralBkorrosion bieten. Ein Fehler ware die
zu niedrige Reiniger-Dosierung. Umgekehrt verhalt es sich
beim Klarspliler, der bei zu hoher Dosierung schlierenformig
auf dem Stahl antrocknet und Lochfral3 erzeugen kann. Das
Fabrikat der Spilmittel spielt bei diesem Vorgang allgemein
keine Rolle.

Um so wesentlicher ist die Qualitat des Leitungswassers,
und das ist sogar meist der entscheidende Faktor. Wenn
das Wasser stark chloridhaltig ist (iber 900 mg/Itr.) ist die
Gefahr der LochfraR3bildung besonders grof3. Und grundsatz-
lich wird jede Korrosion durch eine hohe Arbeitstempera-
tur noch gefordert. AuRer Chloriden enthalt das Wasser oft
noch feinste Sedimente, die evtl. Lochfrald verursachen kon-
nen. Haufig sind diese Sedimente eisenhaltig. Im Wasser hat
dieser Eisengehalt Rost gebildet, der sich als Fremdrost auf
anderen Stahlteilen, insbesondere auf den Messerklingen,
absetzt, auch wenn Diese selbst rostfrei sind. Auf die Was-
serqualitat hat der Verbraucher keinen Einflull und meistens
auch das Wasserwerk nicht, da hier alles von den Naturge-
gebenheiten der betreffenden Gegend abhangt, die zu einer
bestimmten Aufbereitungsart zwingt.

Es gibt aber noch andere Entstehungsursachen fiir Fremd-
rost, und dabei kann der Verbraucher fiir Abhilfe sorgen.
Wenn gleichzeitig mit den Messern nicht rostfreies Spulilgut
gespllt wird, z. B. bei Topfen Nieten, Schrauben und Boden
aus Normalstahl oder wenn durch ortliche Defekte in der
Kunststoffummantelung der Geschirrkérbe der darunter lie-
gende Normalstahl an die Oberflache kommt, setzt an diesen
Teilen eine Rostbildung ein und es werden Rostpartikel auf
die rostfreien Messerklingen (ibertragen.

Auf der Seite von Spilmittel- und Spilmaschinenherstellern
werden immer wieder neue Versuche zur Verbesserung der
LochfraBbestandigkeit durchgeflihrt. Aber auch die Stahl-
hersteller und —verarbeiter unternehmen alles Mogliche,
das Korrosionsproblem in den Spllmaschinen zu beseiti-
gen. Man hat bereits eine breite Palette rostfreier Stahle zur
Klingenherstellung erprobt, dabei Verbesserungen erzielt,
aber das Optimum leider noch nicht gefunden. Der einzige
Stahl, der den maschinellen Splilproze nahezu ohne Scha-
den Ubersteht, ist der 18/8- bzw. 18/10-Chrom-Nickel-Stahl,
aus dem bei hochwertigen Bestecken die Ubrigen Bestecktei-
le (Messergriffe, Loffel, Gabeln, usw.) hergestellt werden, an
denen allgemein kein Lochfral festgestellt wird. Dieser Stahl
hat aber die Nachteile, dass er beim Schneiden Porzellan-
oberflachen mechanisch angreift und im polierten Zustand
selber starker verkratzt, fur Messerklingen wird er deshalb
nur selten eingesetzt.

Bestecke sollten grundsatzlich aufrecht stehend in loser
Schittung und die Messer immer separat von den anderen
Besteckteilen gespllt werden.

AbschlieBend moéchten wir noch einige Tips zur Behandlung
der Messer geben...

B Keine Speisereste mehrere Stunden auf die Klingen
einwirken lassen, wenn nicht sofort gespiilt wird,
sollten die Reste wenigstens abgerieben werden.

B Keinen Klarspiiler an den Messern eintrocknen lassen,
Riickstande nach dem Spiilen sofort entfernen.

B Spilmitteldosierung genau einhalten...
Hohe Reiniger-Zugabe und geringe Klarspiiler-Zugabe
Maschinen-Spiilmittel von Markenherstellern
verwenden.

B Anlaufflecken und Rostablagerungen mit einem
handelsiiblichen, fliissigen Metallputzmittel entfernen,
keinen Scheuersand oder harte Schwamme
verwenden. Auch der beste Stahl muB gepflegt
werden (wie der beste Lack am teuersten Auto!).

Wissenswert ist noch, dass Messerklingen in Silberheften
besonders korrosionsgefahrdet sind, da sich in der Spilma-
schine durch die Feuchtigkeit ein, wenn auch schwaches,
galvanisches Element zwischen dem edlen Silber und dem
Stahl bilden und zur Beschadigung des Stahles fiihren kann.
In der Spiilmaschine sind Silbermesser etwas mehr im Nach-
teil.
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